Hafner ‘s

Holzofen-Pizza? Klar, das
kennt  jeder. Ein leicht
rauchiges Aroma verleiht —
unseren Speisen seit jeher
eine besondere Note.

Viele Raclette-Grills funk-
tionieren mit elektrischen
Wdrmequellen oder neutraler
Wdarmeabstrahlung.

Das offene Feuer oder die Holz-E1 e .

Glut im der Brennkammer und Brennkammer
der austretende Rauch ver-
leihen dem Kdse bei diesem Raclette-Kise

neuartigen Raclette-Holzofen
eine sanfte und unverkennbar
ehrliche Feuernote.

Der halbe Kaselaib wird vor
die Gitterstdabe auf die vom

Wasser gekihlte Inoxplatte

gelegt. Ein Kihlwasserkreis-

lauf mit Pumpe fihrt die ent- .

stehende Warme der Inox-Auf- KUh1plggee Inox___////
lage standig ab. Clever und Kihlschduche

simpel!

Der Kdse bleibt standig

geklhlt und wird lediglich an

der Schabflache vor dem Feuer
geschmolzen.

Standfuss —
Mehr Infos unter

Sockel
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Ofen- und Cheminéebau

Mittelland: Remo Hafner | Ofenbau | info@hafner-ofenbau.ch | 052 720 61 01
Westschweiz / Wallis: Roger Guntern | info@subsidium.ch | 079 744 81 43




